Meniiplan vom 30.03.2026 - 05.04.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Leberkdse an 1:2:3.16,51,511,52,57,58,61 Heidelbeeren-Quarkauflauf mit 51:511.52,54,58 Bircher Miisli Joghurt
Senf und 61 Vanillesauce 12,52,58 51,511,516,52,58,59,592
Mohren und Kartoffeln untereinander
489 kcal, 30 g Fett 497 kcal, 8 g Fett 116 kcal, 2 g Fett
Dienstag Currywurst mit 16.6061 Veg. Paprikaschote an 3:51:511.:54,57,60.61 Vanillepudding 12:52:58
Réstzwiebeln und 2 Tomatensauce und 93:2:3:51,511,515,52,58,60,63
Pommes frites, Krauterreis
Spargelsalat 2.13.63
602 kcal, 39 g Fett 763 kcal, 62 g Fett 101 keal, 3 g Fett
Mittwoch Gabelspaghetti 57:54 gebackener Camembert mit 2:51:511.514,52,58 Heidelbeerjoghurt 52:58
mit Toastbrost 51:511.52,58
Bolognese - Sauce und 213.51.511,52,58,60 und
Hartkése 1:52:54.58 Preiselbeeren
592 kcal, 26 g Fett 630 kcal, 35 g Fett 104 keal, 3 g Fett
Donnerstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch" Eierlikorpudding 12:52.5458
Curryhuhn mit 1.212.:51.511.52,58 gebratene Champignons mit
Fruchtcocktail 12 Krauterquark und 5258
und Penne Nudeln 51511 Schwenkkartoffeln
906 kcal, 28 g Fett 376 kcal, 21 g Fett 117 keal, 4 g Fett
Freitag Heringsstipp neben 12412:51.515,52,54,55.57,58,60,61 Blumenkohl - Kisetaler an 1:51:511.515,52.54.58 Pistazienpudding
Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise und 52:5458.60 12,52,58,59,593
Rote Betesalat 24 Salzkartoffeln
558 kcal, 35 g Fett 542 kcal, 40 g Fett 96 kcal, 3 g Fett
Samstag "Bewohnerwunsch" Gemiiseeintopf 2.13.60.63 Pfirsichjoghurt 7:10:52.58
Kartoffeleintopf 260
mit
Fleischeinlage
350 keal, 7 g Fett 163 keal, 5 g Fett 62 kceal, 1 g Fett
Sonntag Schweinefilet an 26 Friihlingsrolle "Vegetarisch", 51:511.54.57 Eisdessert 12:52.58

Sauce Bernaise, 52:54:58.60
Spargelgemiise und 52:54.58.60
Rostinchen

SiiB-Sauer-Sauce und 2
gebratener Gemiise - Reis 60

666 kcal, 51 g Fett

665 keal, 25 g Fett

140 kcal, 6 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel™; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel*; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (10) enthilt ei-
ne Phenylalaninquelle®; (12) mit Farbstoff"; (13) geschwefelt”; (14) gewachst™; (15) geschwirzt”; (16) mit Phosphat™; (26) koffeinhaltig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51)
Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse™; (515) Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse™;
(52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse™; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®; (59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Ha-
selnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeugnisse™; (61) Senf und -erzeugnisse®; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als
10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben® [* Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis
Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



Menuplan vom 06.04.2026 - 12.04.2026

Menii 1 Menii 2 Dessert
Montag Bratwurst, Senf und 16.60.61 Sellerieschnitzel an 2:3:51.511.60 Eisdessert 12:52:58
Kartoffelsalat 12412.52,54.57.58 Ratatoullegemiise und 525860
Sandkartoffeln 51511
594 kcal, 43 g Fett 540 kcal, 30 g Fett 140 kcal, 6 g Fett
Dienstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch” Nektarinenpudding 2:52:58
Schweineschmorsteak mit 51.511.60.61 Salatteller 12:51.511.54,58
Bratensauce, 8’ mit Croutons, Feta Kise und Oliven 1551:511.52.58,60
Spitzkohl und Kartoffeln untereinander 12:52.57:58
372 keal, 11 g Fett 352 keal, 18 g Fett 100 keal, 3 g Fett
Mittwoch "Bewohnerwunsch" gebratene Krduterchampignons mit Fruchtcocktail 12
Hihnchenschnitzel mit 25151161 Krauterschmand 5258
dicken Speckbohnen und 12:51:511,515,52,58 und Schwenkkartoffeln
Kroketten 2:52:5458
614 kcal, 31 g Fett 487 kcal, 38 g Fett 62 kcal, 0 g Fett
Donnerstag Spargel an 5258 "Bewohnerwunsch" Birnenkompott
Sauce Hollandaise und 52:5458.60 gebratene GrieBschnitte mit 2:51:511.52,54,58
Krauterkartoffeln Rahmporree 52:54.58.60
536 kcal, 43 g Fett 709 kcal, 37 g Fett 29 keal, 0 g Fett
Freitag Fischfrikadelle an 2:51.511.52,55.58 Kartoffel-Spinat-Gratin 5258 Bananenjoghurt 5258
WeiBweinsauce, 93:51511,515,52,58,63
Erbsengemiise und 52:58
kleinen Kartoffeln
521 kcal, 19 g Fett 217 keal, 10 g Fett 109 keal, 3 g Fett
Samstag "Bewohnerwunsch" "Bewohnerwunsch" Wassermelone 4
Gulaschsuppe 2:3:51:511,515,52,58,60 Milchreis mit Zimt und Zucker 5258
215 kcal, 6 g Fett 102 kcal, 1 g Fett 42 kcal, 0 g Fett
Sonntag Putengulasch mit 2:3:51.511.515,52,58,60 Gemiise-SpieB an Bisquitdessert mit Kirsch-

Saisongemiise und 1:12:52,54.58,60
Rosmarinkartoffeln 2

Tomaten-Paprikasauce und 93:2:3:51:511.515.52,58,60,63
Rosmarinkartoffeln 2

kom pOtt 93,12,51,511,52,54,58

552 keal, 21 g Fett

255 keal, 5 g Fett

178 kcal, 4 g Fett

Enthilt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff*; (2) mit Antioxidationsmittel™; (3) mit Geschmacksverstirker®; (4) mit SiiBungsmittel*; (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln®; (10) enthilt ei-
ne Phenylalaninquelle®; (12) mit Farbstoff"; (13) geschwefelt”; (14) gewachst™; (15) geschwirzt”; (16) mit Phosphat™; (26) koffeinhaltig® Enthilt Allergene: (93) unter Verwendung von Alkohol; (51)
Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse™; (511) Weizen und Weizenerzeugnisse®; (514) Roggen und Roggenerzeugnisse®; (515) Gerste und Gersteerzeugnisse™; (516) Hafer und Hafererzeugnisse™;
(52) Laktose; (54) Eier und -erzeugnisse™; (55) Fisch und -erzeugnisse”; (57) Soja und -erzeugnisse™; (58) Milch und -erzeugnisse®; (59) Schalenfriichte und -erzeugnisse™; (592) Haselniisse und Ha-
selnusserzeugnisse™; (593) Walniisse und Walnusserzeugnisse™; (60) Sellerie und -erzeugnisse™; (61) Senf und -erzeugnisse®; (63) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als
10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben® [* Kennzeichnung gesetzlich vorgegeben]

Allgemeine Informationen: Anderungen vorbehalten. Die Beilagen beider Meniis sind austauschbar.

Bitte fragen Sie unser freundliches Service-Personal nach der aktuellen Tagessuppe. Die Zusatzstoffe sowie Allergene konnen beim Personal erfragt werden.

Wir wiinschen einen
Guten Appetit

Preis
Suppe
4,00 Euro

Preis
Hauptgang
10,50 Euro

Preis
Dessert
4,00 Euro

Café-Restaurant

VIER JAHRESZEITEN



